Centro Agropecuario La Granja

SENA
7AV Proceso Gestion de la Formacion Profesional Integral
“CUESTIONARIO” (EVALUAClON DE CONOCIMIENTOS)
PROGRAMA DE FORMACION: FICHA:
ELABORACION ARTESANAL DE PRODUCTOS DE CHOCOLATERIA FINA 2953796

NOMBRE COMPETENCIA A EVALUAR:

Elaborar artesanalmente productos de chocolate de acuerdo con especificaciones técnicas.
APRENDIZ INSTRUCTOR:

Yadira del Pilar Acosta Ampudia

Este cuestionario de preguntas ha sido elaborado con el fin de recoger los conocimientos previos para
alcanzar los resultados de aprendizaje de las competencias a evaluar. Es importante que su

diligenciamiento lo haga con letra clara y legible.

1. Cual es el nombre cientifico del cacao y de donde es su origen

2.El ciclo de vida del cacao es alrededor de 100 afios, sabe usted cual es el tiempo produciendo
normalmente:

3. Mencione cuales son los productos que se obtienen de la transformacion del cacao:

4. describa brevemente el proceso de transformacién de cacao a chocolate:
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